Blabéarspaj (smulpaj)

INGREDIENSER, 4 portioner

Baren

1 1 blabar

1 dl socker (drygt)
2 msk vetemjol

Smuldeg

100 g smor
1/2 dl socker
2 dl vetemjol

GOR SA HAR

Varm ugnen till 200°C.

Skdolj och rensa baren. Blanda dem med socker och mjol.

Smalt smoret till smuldegen. ROr ner socker och mjol. ROr
tills det blivit en deg. Lat svalna nagot.

Bottna en pajform med blabaren. Smula over degen. Gradda pajen
15-20 minuter 1 ugnen.

Servera med marsansas, vispad gradde eller glass.

http://www.ica.se/recept/blabarspaj-1587/


http://klausen.no-ip.org/hemsidor/sj-blogg/?p=37

